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En effet, le natif de Bayonne qui éliéve ses bétes avec patience
st consldéré comme un maitre du cochon, d'abord pour ses
jambans affinés mais aussi pour ses cites de porc dlevés avec
patience. Pour le déjeuner il débarque avec de belles cites de
boeuf dant il veut terminer la cuisson dans bes paing au bevain
naturel de son ami le boulanger Bertrand Ducauroy & Ciboure,

On attaque l'apéro sur des fondamentaux
avec des o4 & moelle, mais Ramuntoo Counde
de FArrantzaleak (TAuberge aux poissons en
WF), toujours & Ciboure, a debarque avec
sa sélection de produits de la mer, &t |a ¢a
devient sacrément irtansssant,

Des moules en escabiche,
des langoustines ultra
fraiches accompagnésas
par un lrouléguy blanc de
derriére les fagots. Ca vy est
on se detend sacrément
d'auiant que sur le braseno
les saucisses d'Eric Ospital
crépitent adossées a de
magnifiques cétes de
cochonibaona,



