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Pour lamouyr du
bon pain

—

ez Etxe Goxoan, on prend
- =MPs... Aprés dix annees
S dans l’effervescence
*"ar‘ighai, Bertrand Ducauroy
sor Spouse Emilie ont repris
= £'US ancienne boulangerie de
e ._:;e_. quverte en 1936. || tra-
e ils aa pate au levain naturelle-
- '8rmentée 3 la bigre avec
—=-="ce et beaucoup d’'amour.

E leur bgutique S€ cOtoient
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= “Oupe. A [a farine meule
~=Sque Herriko oy ay sej
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: gle,
~onservent sans difficulté

Surs jours.
oE vitrine, on découvre |es
j;fes de la patisserie fran-
ealisés de facon artisg-
- ~ar Ce patissier de Mmetier.
r Choux, tartes ayx fruits.
:-ﬂacgne de ses recettes,
’ _“d MISE sur la légerets en
=77 l'apport en Sucre. Parmi
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COTE BASQUE MADAME 7 /]

SEPTEMBRE - NOVEMBRE




