
CIBOURE - SAINT JEAN DE LUZ - BAYONNE

de fêtes !



SUGGESTIONS D’ASSORTIMENT PORTION COMMANDE

PAINS
  PORTION CONSEILLÉE PAR REPAS : 120 G / PERSONNE  PO
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Pains au levain naturel
ARTHA Farine de blé Herriko 3,6 KG ● ● ● ● ● ● ● ●

MEULE
Farine de meule BIO 
(blé moulu sur meule de pierre) 850 G ● ● ● ● ● ● ● ●

CHERCHE-MIDI Farine de blés anciens et seigle 2 KG ● ● ● ● ● ● ● ● ●

F.A.N. TTIKI
Farine de meule BIO
Figues-Abricots-Noisettes 500 G ● ● ● ●

PAIN AUX NOIX Farine de meule BIO, noix 450 G ● ● ● ●

TOURTE DE SEIGLE Farine de seigle 1,5 KG ● ● ●

AITATXI
Farine de seigle, blé herriko, 
tradition Label Rouge, graines 900 G ● ● ● ● ● ● ●

EGUBERRI
Farine de seigle, épices de pain 
d’épices, oranges confites 500 G ● ● ●

CARIBOU
Farine de meule BIO
cranberries-noisettes-avoine 2 KG ● ● ● ● ● ●

QUATRE HEURES
Farine de petit épeautre BIO
citrons confit, pavot 500 G ● ● ●

SÖREN
Pain nordique
Farine de meule BIO, seigle, 
riche en graines

500 G ● ● ● ● ●
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N PETIT ÉPEAUTRE Farine de petit épeautre BIO 450 G ● ● ● ● ● ● ●

SAINT
Farines de lentilles, pois chiche 
et petit épeautre, graines de 
courges, lentilles corail

500 G ● ● ● ●

Autres pains
MESSIRE

Farine de Sarrasin 
Farine de blé Tradition Label Rouge 320 G ● ● ● ● ●

BOGUE
Farine de Châtaigne
Farine de blé Tradition Label Rouge 320 G ● ● ● ●

VIKING
Pain noir, Farines de blé Tradition 
Label Rouge, seigle, orge, Graines 320 G ● ● ● ● ●

PAIN COMPLET Farine de blé complet 320 G ● ● ● ● ● ●

PAIN CÉRÉALES
Farines de blé Tradition Label Rouge, 
seigle, orge, Graines 320 G ● ● ● ● ● ●

PAIN DE MAÏS
Farine de Maïs Grand Roux Basque
Farine de blé Tradition Label Rouge 320 G ● ● ● ● ● ●

PAIN DE MIE
Farine de blé Tradition Label rouge, 
lait, œuf, crème, levure 1 KG ● ● ● ● ● ● ● ●



DATES LIMITES DE COMMANDE
Remise du bon de commande ci-joint

en boutique ou par email (bonjour@etxegoxoanboulangerie.com)

→ jusqu’au 21 décembre 19h pour retrait le 24 décembre
→ jusqu’au 28 décembre 19h pour retrait le 31 décembre

PÂTISSERIES
NOMBRE DE PARTS

1 2 5 8 10 20

Tartes fines
POMMES Pâte feuilletée, pommes, sucre ● ● ● ● ● ●

POIRES 
CHOCOLAT

Pâte feuilletée, crème d’amandes,
pépites de chocolat ● ● ● ● ● ●

ABRICOTS
PISTACHE

Pâte feuilletée, crème d’amandes,
abricot, éclats de pistache ● ● ● ● ● ●
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Baguettes
TRADITION Farine de blé Tradition Label Rouge 250 G ● ● ● ● ●

TRADITION
CÉRÉALES

Farine de blé Tradition Label Rouge
Graines 300 G ● ● ● ●

BAGUETTE
MAÏS GRAINES

Farine de Maïs Grand Roux Basque
Farine de blé Tradition Label Rouge
Graines - Piment

350 G ● ● ● ● ●

AUTRES
BRIOCHE TRESSÉE

Farine de blé
Lait, œufs, beurre, levure 350 G ● ● ●

FOCACCIA
Farine de blé Tradition Label Rouge
Olives Kalamata, huile d’olive 3,8 KG ● ● ● ● ● ●



CIBOURE
51 avenue Jean Jaurès - 05 59 47 18 38

24 et 31 décembre : 7 h - 17 h
FERMÉ : 25 - 26 déc. / 1 - 2 janv.

SAINT JEAN DE LUZ 
LES HALLES
05 59 26 40 26

24 et 31 décembre : 7 h - 13 h
FERMÉ : 25 - 26 déc. / 1 - 2 janv.

BAYONNE
> 6 rue des Gouverneurs  - 05 59 59 19 63
> 42 rue Bourgneuf - 05 59 25 81 68 

24 et 31 décembre : 8 h - 18 h
FERMÉ : 25 - 26 déc. / 1 - 2 janv.

Que votre volonté soit fête !
Frédéric Dard

HORAIRES DES FÊTES

Nous remercions nos équipes 
pour leur implication tout au long de l’année

et nous réjouissons que le fruit de leur travail
contribue à vos repas de fêtes.

Excellentes fêtes à tous !

Émilie et Bertrand

  etxegoxoanboulangerie



BON DE COMMANDE

Nom et Prénom : 

Téléphone :

Retrait : Jour			   Heure 

Lieu de retrait :    Ciboure       Saint Jean de Luz       Bayonne Cathédrale       Petit Bayonne

Commande réglée   Oui  (date :                         mode de paiement :                   )              Non

VEUILLEZ INDIQUER LES QUANTITÉS SOUHAITÉES DANS LES CASES BLANCHES

Pains au levain ENTIER DEMI QUART TRANCHÉ

ARTHA Entier : 32 € / Demi : 16 € / Quart : 8 €   oui         non

MEULE Entier : 6,60 € / Demi : 3,30 €   oui         non

CHERCHE-MIDI
Entier : 21 € / Demi : 10,50 € / 
Quart : 5,25 €   oui         non

F.A.N. TTIKI Entier : 6 €   oui         non

PAIN AUX NOIX Entier : 4,50 €   oui         non

TOURTE DE SEIGLE Entier : 14 € / Demi : 7 €

AITATXI Entier : 11 € / Demi : 5,50 €   oui         non

EGUBERRI Entier : 7 €   oui         non

CARIBOU Entier : 22 € / Demi : 11 €   oui         non

QUATRE HEURES Entier : 7 €   oui         non

SÖREN Entier : 5,50 €   oui         non

PETIT ÉPEAUTRE Entier : 5 €   oui         non

SAINT Entier : 6 €   oui         non

DATES LIMITES DE COMMANDE
Remise de ce bon de commande en boutique ou par email (bonjour@etxegoxoanboulangerie.com)

→ jusqu’au 21 décembre 19h pour retrait le 24 décembre
→ jusqu’au 28 décembre 19h pour retrait le 31 décembre



Baguettes QUANTITÉ

TRADITION 1,30 €

TRADITION CÉRÉALES 1,40 €

BAGUETTE MAÏS GRAINES 1,55 €

Autres QUANTITÉ

BRIOCHE 4,50 €

FOCACCIA Entier : 40 € / Demi : 20 € / Quart : 10 €

Tartes fines 1 P
3 € 

2 P
5,50 €

5 P
15 €

8 P
22,50 €

10 P
28 €

20 P
56 €

POMMES

POIRES-CHOCOLAT

ABRICOTS-PISTACHE

Gourmandises (non-exhaustif) QUANTITÉ

PANETTONE 15 €

PAIN D’ÉPICES 8,50 €

CHOCOLATINES 1,40 €

CROISSANTS 1,30 €

CAKE AU CITRON 8,50 €

VEUILLEZ INDIQUER LES QUANTITÉS SOUHAITÉES DANS LES CASES BLANCHES

Autres pains ENTIER DEMI QUART TRANCHÉ

MESSIRE 2,60 €   oui         non

BOGUE 3,40 €   oui         non

VIKING 2,50 €   oui         non

PAIN COMPLET 1,90 €   oui         non

PAIN CÉRÉALES 2,20 €   oui         non

PAIN DE MAÏS 2,80 €   oui         non

PAIN DE MIE Entier : 7,60 € / Demi : 3,80 €   oui         non


