prés un parcours en
Chine, Emilie et Bertrand
Ducauroy souhaitaient

4. rentrer en France, au Pays
Basque pour ouvrir leur boulange-
rie patisserie. Une rencontre avec
le Chef Xavier Isabal lors de son
déplacement en Chine pour la pro-
motion du Jambon de Bayonne, les
a confortés dans ce retour.

Durant 9 ans, Bertrand Ducauroy
boulanger patissier et son epouse
Emilie, ont tous deux pris le che-
min vers la Chine pour découvrir
d’autres horizons professionnels.
Une boulangerie patisserie haut
de gamme 3 Shangai et une vie
trépidante, la vie de famille et Jeur
jeune enfant était empiéetée par les
activités professionnelles. Lappel
de la métropole et un meilleur
cadre de vie a leur jeune enfant, les
recherches les ont menés 3 Ciboure
pour reprendre un fonds Boulan-
gerle Patisserie. Le Pays basque,
ou leurs racines et les souvenirs de
vacances ont marqué leur enfance.

« Nous voulions recentrer la vie de
famille car nous avions un rythme
de fous la-bas ! Ici, ce sont ayssi des

valeurs que nous voulons trans.
mettre d notre enfant ». A Shan-
gai, ils rencontrent le Chef Xavier

Isabal d’Ainhoa en représentation
pour le Jambon de Bayonne. Le
Chef n’a pas hésité a les soutenir
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dés leur arrivée au Pays Basque.
Le container toujours en chemin,
tous deux ont commencé i ren-
contrer la clientéle, pour une tran-
sition en douceur avec la clientéle,
connaitre les habitudes des uns
et des autres. Depuis début mars,
Bertrand commence 3 développer
la patisserie dans les rayons de la
boutique, d’apporter une gamme
de pain notamment 4 base de Je.
vain, a la pousse lente avec de la
farine locale et de mettre en avant
les produits locaux. « Ici je re-
trouve le ceeur de mon métier dans
Un esprit artisanal et le respect
des produits, et répondre a la de-
mande des clients de g boutique,
comme aux hotels restaurants.  »
souligne le boulanger patissier.
« Etxeko Goxoan » est la nouvelle
eénseigne de la boulangerie de Cj-
boure sur I’ex RN10 en direction

d’Urrugne...
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